
薔薇のアイスクリーム
ローズの優雅な香り なめらかな口どけのフランス産アイスクリーム

800円

スコーン
自家製のサクサクスコーン。

クロテッドクリームとオリジナルメイプルシロップで。

1,000円

タルトタタン バニラアイスクリーム添え
フランスのタタンホテルで誕生し マキシムで有名になった

フランス風アップルパイ 信州産リンゴを使用し 
ほろ苦い大人の味に仕上げました

1,000円

デザート・ドリンクセット　200円OFF

デザート

グラスワイン
南フランスより　白：シャルドネ　赤：グルナッシュ

800円

カヴァハーフボトル
2,200円

THE 軽井沢ビール プレミアムクリア
900円

アルコール

トマトジュース　クリア
高級アメーラトマトを10個分のうまみを
何日もかけて凝縮したすっきり上品な味わい

900円

ローズのスパークリング
バラのシロップとゼリーにペリエをそそいでお召し上がりください

900円

ノンアルコールビール　ヴェリタスブロイ（ドイツ）
900円

ダマスクローズジュース
ブルガリア産のダマスクローズのエキスをジュースにしました

800円

信州産リンゴのジュース
信州で収穫されたリンゴのストレートタイプ100％ジュースです

800円

ローズティー
アイスにはバラのシロップを ホットにはバラの花びらのジャムを添えて

800円

オリジナルブレンドハーブティー
リンデン・バラ・マロウ・カモミール・ミントなどの爽やかな風味

お好みでハチミツを入れてお召し上がりください

800円

オリジナルブレンドコーヒー
美しい透明感 すっきりした味わいの深煎りブレンド

800円

レモネード　ルゼスタイル
爽やかなブレンドのハーブティーと

オリジナルはちみつレモンのコンフィチュールの組み合わせ

800円

ホットドリンクはポットサービスでご提供いたします

ロゼワイン
Ch Les Valentines Caprice de Clementine Rose

プロバンスから届いた華やかなロゼ

bottle 4,500円  glass 900円

シャンパン
グランクリュの村からセレクトした3種

10,000円

季節のメニュー

 

ランチ・アフタヌーンティーは完全予約制でございます

ルゼ・ランチ
アフタヌーンティースタイル

メイン料理のお肉かお魚のどちらかをお選びください
オードヴル・お肉料理 or お魚料理・デザート・ドリンク

 3,000円

スペシャル ランチ
  

夏のアフタヌーンティー
季節ごとに異なるルゼスタイルのアフタヌーンティーセット

ローズティーと共に

一名様　3,500円

【完全予約制】


